


MENU

ANTIPASTI

ASSAGGIO DI PESCE 18.00
insalata di mare, carpaccio di tonno,

gamberi affogati in salsa al Brandy

INSALATA POSEIDONE 11.00
insalata ai frutti di mare con peperoni

e olive nere

MOSCARDINI ALLA CATALANA 10.00
moscardini in umido con pane

croccante

ASSAGGIO DEL PIEMONTE 15.00

Vitello tonnato della nonna, Battuta

di Fassone, Insalata Russa a modo mio

VITELLO TONNATO 10.00
BATTUTA DI FASSONE 10.00
PIATTO VEGETARIANO 8.00

PRIMI

CALAMARATA AL PROFUMO ISLAND

STROZZAPRETI AL NERO DI
SEPPIA

RISOTTO ASPARAGI E CASTELMAGNO

PASTA RIPIENA ARTIGIANALE
MANTECATA IN VELLUTATA DI
POMODORINI SELEZIONATI CON BURRO E
PARMIGIANO

12.00

14.00

11.00

15.00



SECONDI CONTORNI

FRITTURA DI CALAMARI CON CONTORNO 15.00 VERDURE ALLA PIASTRA 5.00
INSALATA DI STAGIONE MISTA 5.00
FRITTURA ISLAND 17.00
Gamberoni - Calamari - Ciuffetti PATATE AL FORNO 5.00
PATATINE FRITTE 5.00
TONNO SCOTTATO AL PEPE ROSA 13.00
TAGLIATA DI FASSONE 14.00
3
TAGLIATA DI FASSONE PRIMAVERA 16.00 MENU" BIMBI
PRIMO 10.00
ARROSTO DELLA VENA ALL'ERBALUCE DI 14.00 SECONDO
CALUSO CON PATATE AL FORNO CONTORNO
ACQUA
HAMBURGHER,PATATINE, BIBITA
TAGLIERI
SMALL 8.00
MEDIUM 14.00
LARGE 27.00

“SALUMI E FORMAGGI”



PIZZE TRADIZIONALI

MARINARA -(€6)
(POMODORO,AGLIO,ORIGANO,OLIO EVO)

MARGHERITA-(€7)
(POMODORO,FIORDILATTE,BASILICO)

NAPOLETANA-(€8)
(POMODORO,FIORDILATTE,ACCIUGHE,ORIGANO)

4 STAGIONI-(€9.50)
(POMODORO,FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO,FUNGH|,
CARCIOFINLOLIVE)

4 FORMAGGI-(€950)
(FIORDILATTE,FONTAL,GORGONZOLA, PARMIGIANO)

PROSCIUTTO COTTO-(€8)
(POMODORO,FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO)

DIAVOLINA -(€850)
(POMODORO,FIORDILATTE,NDUJA,SCHIACCIATA CALABRA PICCANTE,
BASILICO)

FUNGHI-(€8)
(POMODORO,FIORDILATTE,FUNGHI CHAMPIGNON,ORIGANO,OLIOEVO)

BIANCANEVE-(€7)
(FIORDILATTE,BASILICO,OLIOEVO)

TEDESCA-(€8)
(POMODORO,FIORDILATTE,WURSTEL)

GRECA-(€8)
(POMODORO,FIORDILATTE,OLIVE NERE,ORIGANO)

GENOVESE- (€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, CIPOLLA DI TROPEA, GORGONZOLA)

SICILIANA - (€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE NERE, ORIGANO)

REGINA - (€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FUNGHI)

TAGGIASCA - (€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, OLIVE TAGGIASCHE, ORIGANO)

TONNARA _ (€R BN



URIUOLANA-=-(CY,0V)
(POMODORO,FIORDILATTE,VERDURE GRIGLIATE,ORIGANO,OLIOEVO)

AMERICANA - (€9)
(POMODORO,FIORDILATTE,WURSTEL,PATATINE FRITTE)

GORGO- (€9)
(POMODORO,FIORDILATTE,GORGONZOLA)

CIPOLLA- (€9)
(POMODORO,FIORDILATTE,CIPOLLATROPEA)

TONNO CIPOLLA -(€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA, ORIGANO)

ROMANA - (€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, ACCIUGHE, CAPPERI, ORIGANO)

VALDOSTANA - (€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FONTAL)

PARMENSE- (€9.50)
(POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO CRUDO DI CULATTA)

TIROLESE- (€ 9.,50)
(POMODORO, FIORDILATTE, SPEACK, GORGONZOLA)

PRATO VERDE- (€ 8)
(POMODORO, FIORDILATTE, RUCOLA)

BISMARK - (€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO UOVO)

MARE E MONTI - (€ 9)
(POMODORO, FIORDILATTE, ACCIUGHE, CARCIOFINI, ORIGANO)

ISLAND (€12
(NO POMODORO, FIORDILATTE, STRACCHINO, GAMBERETTI, ZUCCHINE GRIGLIATE, ORIGANO)

GRAN PRIX -( € 11)
(NO POMODORO, FIORDILATTE, GORGO, PERE, NOCI)

DJ-(€11)
(NO POMODORO, FIORDILATTE, FONTAL, GORGO, GRANA, PROSCIUTTO CRUDO DI CULATTA)

DEL PIZZAIOLO - (€ 10,50)
(NO POMODORGO, FIORDILATTE, FONTAL, GORGONZOLA, PARMIGIANO, SPIANATA CALABRA)

ITALIA -(€10)
( POMODORO, FIORDILATTE, PESTO AL BASILICO, MELANZANA, PACHINO FRESCO, BASILICO)

LIGURE-( € 9,50)
( PESTO AL BASILICO, STRACCHINO, PACHINO )

PRATO FIORITO - (€ 9)
(POMODORO, FIORDILATTE, RUCOLA, MAIS)




ESTIVA- (€8)
( POMODORO PACHINO ALL’AGLIO, FIORDILATTE, ORIGANO)

SUPER ESTIVA- (€9)
( POMODORO PACHINO ALL’ AGLIO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO DI CULATTA, ORIGANO)

VALDOSTANA - (€9)
( POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FONTAL)

BRIOSA- (€ 9.50)
( FIORDILATTE, POMODORO, SPECK, BRIE)

PARMIGIANA - (€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, MELANZANE, PARMIGIANO, ORIGANO)

4 SALUMI - ( € 10)
(POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, WURSTEL, SALSICCIA,
SPIANATA CALABRA)

PARIGI- (€ 10)
(POMODORO, FIORDILATTE,

PROSCIUTTO CRUDO DI CULATTA, FONTAL)

MEZZALUNA - (€9)
(POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO A CALZONE)

LUNA PIENA - (€ 10)
( DOPPIO IMPASTO, FIORDILATTE, POMODORO, PROSCIUTTO COTTO, OLIVE TAGGIASCHE)

DELICATA - (€ 11)
(NO FIORDILATTE, POMODORO, GAMBERETTI, RUCOLA, MAIS, POMODORO PACHINO, ORIGANO)

CORAGGIOSA- (€ 10)
( FIORDILATTE, POMODORO, SPIANATA CALABRA, GORGONZOLA,
CIPOLLA DI TROPEA, UOVO)

BURRATINA - (€ 11)
(POMODORO, BURRATINA, RUCOLA, POMODORO PACHINO, BASILICO)

BUFALINA - (€ 10)
(POMODORO, BUFALA, BASILICO, OLIO EVO)

FUME’- (€9
(POMODORO, FIORDILATTE, SCAMORZA AFFUMICATA)

STRACCIONA- (€12)
(POMODORO, CIPOLLA MARINATA, STRACIATELLA, SALSICCIA DI FASSONE CRUDA, BASILICO)

PIEMONTE- (€ 10)
(FIORDILATTE, ACCIUGHE DEL CANTABRICO, SALSA VERDE, BASILICO)
SARDA- (€9
(POMODORO, POMODORO PACHINO, PECORINO ISOLANO, BASILICO)

MADE IN SUD- (€ 11)
(FIORDILATTE, FRIARELLI, SALSICCIA, SCAMORZA AFFUMICATA, SCAGLIE DI GRANA, BASILICO)

MORTAZZA - (€ 12)
(FIORDILATTE, MORTADELLA, STRACCIATELLA, PESTO DI RUCOLA, GRANELLA DI PISTACCHIO, BASILICO )




FOCACCE

CLASSICA- (€6)
(OLIO, SALE, ROSMARINO )

CRUDO DI CULATTA- ( € 8.50)

LARDO DI ARNAD - ( € 8.50)

SPECK AFFUMICATO- ( € 8.50)

PROSCIUTTO COTTO DI CASTELFRANCO- (€8.50)

DELIZIA - (€13)
(POMODORO PACHINO, OLIVE TAGGIASCHE, PROSCIUTTO DI CULATTA

RUCOLA, OLIO EVO)

NUTELLA - (€8.50)
NUTELLA, NOCCIOLE

CALZONI

CLASSICO- (€8)
(FIORDILATTE, POMODORO, PROSCIUTTO COTTO )

FORMAGGI- ( € 9.50)
(FIORDILATTE, FONTAL, GORGONZOLA, GRANA)

PANUOZZI

(SALSICCIA, PEPERONI, PATATINE, SALSE A PIACERE (€9)

MORTADELLA, BUFALA, GRANELLA DI PISTACCHIO, PESTO DI RUCOLA (€9)

SPECK, RUCOLA, BRIE, POMODORO PACHINO (€9)

LINGUE DI PIZZA

NAPOLI- (€8
DIAVOLA CON GRANA - (€9)

RUSTICA - (€10)

P1ZZA DELLA SETTIMANA:
SECONDO PRODOTTI DI STAGIONE E/O EVENTI DEL PERIODO



HAMBURGHER

IL PATRIOTA (€ 14)

200 GRAMMI DI BLACK ANGUS
FORMAGGIO CHEDDAR
JALAPENOS PICCANTE

LATTUGHINO CROCCANTE
SALSA BARBEQUE AFFUMICATA
POMODORO FRESCO

IL TRANSALPINO( € 14)

200 GRAMMI DI PATANEGRA
GORGONZOLA NOVARA
INSALATA DI NOCI E INDIVIA
MIELE DI FIORI DI ARANCIO
SENAPE DI DIGIONE MAILLE IN GRANI

IL NIRVANA ( € 14)

200 GRAMMI DI BLACK ANGUS
POMODORO FRESCO E LATTUGHINO
CIPOLLA ALLA PIASTRA
MAIONESE MANGO E CURRY
MIX DI SEMI (LINO,GIRASOLE,CHIA)

L'IBERICO (€ 14)

200 GRAMMI DI PATANEGRA
TOMA DI GRESSONEY
MAIONESE AL LIME
CONFETTURA DI PRUGNA
PANCETTA TESA CROCCANTE




BEVANDE

BIRRA IN BOTTIGLIA

BIRRA HEINEKEN( € 5.00)

BIRRA MANABREA( € 5.00)

BIRRA ANALCOLICA(€ 5.00)

BIRRA ALLA SPINA

GRIMBERGEN BLONDE PICCOLA € 4.00 MEDIA € 6.00)

GRIMBERGEN TRIPLE 8,5° PICCOLA € 5.00 MEDIA € 7.00)

GRIMBERGEN DOUBLE AMBREE PICCOLA € 4.00 MEDIA € 6.00)

GRIMBERGEN BLANCHE PICCOLA € 4.00 MEDIA € 6.00)

ACQUA MINERALE (33CL - €1.50 /0,75CL - € 3)

COCA COLA €4

ARANCIATA €4

CAFFE’ €1,50

CAFFE’ DECAFFEINATO €1,70

CAFFE’ D'ORZO € 1,70

CAFFE’ CORRETTO € 2

MAROCCHINO CLASSICO €2

MAROCCHINO CON NUTELLA €3

CAFFE’ SHEKERATO € 3,5

AMARI €4

WHISKY € 7

COGNAC €7

COPERTO €2,5




LISTA ALLERGENI

REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL CONSIGLIO DEL 25/10/2011 SOSTANZE O
PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE, CIOE: GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT O ILORO CEPPI
IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI, TRANNE:

A) SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI GRANO, INCLUSO DESTROSIO(1);

B) MALTO DESTRINE A BASE DI GRANO (1);

C) SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI ORZO;

D) CEREALI UTILIZZATI PER LAFABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ ALCOL ETILICO DI
ORIGINE AGRICOLA.

2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI .

3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA.

4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE, TRANNE:

A) GELATINA DI PESCE UTILIZZATA COME SUPPORTO PER PREPARATI DI VITAMINE O CAROTENOIDI;

B) GELATINA O COLLA DI PESCE UTILIZZATA COME CHIARIFICANTE NELLA BIRRA E NEL VINO.

5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI.

6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA, TRANNE:

A) OLIO E GRASSO DI SOIA RAFFINATO (1);

B) TOCOFEROLI MISTI NATURALI (E 306), TOCOFEROLO D - ALFA NATURALE, TOCOFEROLO ACETATO D - ALFA
NATURALE, TOCOFEROLO SUCCINATO D - ALFANATURALE A BASE DI SOIA;

C) OLI VEGETALI DERIVATI DA FITOSTEROLI E FITOSTEROLI E STERI A BASE DI SOIA;

D) ESTERE DI STANOLO VEGETALE PRODOTTO DA STEROLI DI OLIO VEGETALE A BASE DI SOIA.

7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO), TRANNE:

A) SIERO DI LATTE UTILIZZATO PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO

L’ ALCOLETILICO DI ORIGINE AGRICOLA;

B) LATTIOLO.

8. FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE: MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNISL.), NOCCIOLE (CORYLU
SAVELLANA), NOCI (JUGLANSREGIA), NOCI DI ACAGIU (ANACARDI UMOCCIDENTALE), NOCI DI PECAN
[CARYAILLINOINENSIS (WANGENH.) K. KOCH], NOCI DEL BRASILE (BERTHOLLETIA EXCELSA), PISTACCHI
(PISTACIAVERA), NOCI MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA), E | LORO
PRODOTTI, TRANNE PER LA FRUTTA A GUSCIO UTILIZZATA PER LAFABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI,
INCLUSO L’ ALCOL ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA.

9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO.

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE.

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO.

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KGO10MG/LITRO INTERMINI DI
SO2 TOTALE DA CALCOLARSI PER | PRODOTTI COSI COME PROPOSTI PRONTI ALCONSUMO O RICOSTITUITI
CONFORMEMENTE ALLE ISTRUZIONI DEI FABBRICANTI.

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI.

14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.

(1) E | PRODOTTI DERIVATI NELLA MISURA IN CUI LA TRASFORMAZIONE CHE HANNO SUBITO NON E
SUSCETTIBILE DI ELEVARE IL LIVELLO DI ALLERGENICITA VALUTATO DALL’ UTORITA PER IL PRODOTTO DI
BASE DA CUI SONO DERIVATI.
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